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よ
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よ
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お
し
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が
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花
よ
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惑

の

ち
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足
し
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ー

花
よ
り
、

300円

ハンバーグにトッピングして
お召し上がりください。

セットメニュー単品メニュー

● ご飯    ● スープ 
● サラダ  ● ソフトクリーム

※写真はイメージです ※ハンバーグは赤身の部分が無くなるまでしっかり焼いてお召し上がりください。

※サラダは濃厚玉子に変更できます
（おかわりはできません）

50g

パルメザンチーズのコクと豊かな味
わいが魅力のチーズソースです。パ
ルメザン主体にチェダーチーズも使
うことで、より深みに溢れ、ハン
バーグとの相性抜群なチーズソース
です。

Ａ５黒毛和牛とUS牛を独自の

ブレンドで調合したハンバー

グ。しっかりした肉感と、とろけ

るような味わいをあわせ持った

唯一無二のハンバーグです。

独自開発の「長期熟成させたガラムマ
サラ」など18種の香辛料を独自のブレ
ンドと焙煎で仕込みました。カレーの
味を決める玉ねぎは１０時間以上かけ
て調理し、無添加のソテーオニオンへ
仕上げ贅沢に使用しております。

セットメニュー・
単品メニューは

食べ回しはご遠慮ください。

・ご飯

・スープ

・サラダ

・ソフトクリーム

数量限定

おかわり自由！

富士山麓で育った黒毛和牛のみ

を使った、至高のハンバーグ。

繊細な口溶け、濃厚な旨味をあ

わせ持った極上の味わいをお楽

しみいただけます。

特
選 

和
牛
ハ
ン
バ
ー
グ

ハンバ
ー
グ

和
牛

き
す
き
と
、

黒
毛
和
牛「
W
A
G
Y
U
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I
A
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D
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U
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I
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％
使
用

黒
毛
和
牛「
W
A
G
Y
U
 D
I
A
M
O
N
D
 F
U
J
I
」100
％
使
用

Ａ
５
黒
毛
和
牛
入
り
牛
肉
100
％

岩
手
フ
ァ
ー
ム「
極
濃
」卵
黄
付
き

黒
毛
和
牛
の
旨
味
が
詰
ま
っ
た
焼
き
す
き
と
、
ハ
ン
バ
ー
グ
の
セ
ッ
ト
。

さ
っ
と
炙
っ
た
焼
き
す
き
を
濃
厚
な
卵
に
か
ら
め
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

チ
ー
ズ
ソ
ー
ス

岩
手
で
生
ま
れ
た
本
格卵

濃厚な岩手山の玉子「極濃」の黄身部
分のみをに変更使用しイタリア産の塩
トリュフで香りを付けた贅沢なソー
ス。お肉にソースを絡めながら濃厚
な舌触りと上品な風味を是非ご堪
能下さいませ。

濃
厚　
　

ソ
ー
ス

※お1人様1点限り

或

未ム

キセキの出
会い

主役級の
味！

お
好
み
の
焼
き
加
減
で
、
自
分
で
焼
く
焼
肉
ス
タ
イ
ル
。

和牛 きすき50gと
  花より、ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

和牛 きすき50gと
 特選和牛ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

牛タン50gと
  花より、ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

牛タン50gと
 特選和牛ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

ハンバ
ー
グ

牛
タ
ン
と

厳
選
さ
れ
た
牛
タ
ン
ス
ラ
イ
ス
と
、

　
　

ハ
ン
バ
ー
グ
を
楽
し
め
る
、
欲
張
り
な
コ
ン
ビ
で
す
。

（税
込2,398円）

（税
込2,618円）

（税
込2,948円）

160g 2,180円
120g 2,380円
2,680円200g

（税
込2,948円）

（税
込3,168円）

（税
込3,498円）

160g2,680円
120g 2,880円
3,180円200g

（税
込2,178円）

（税
込2,398円）

（税
込2,728円）

160g 1,980円
120g 2,180円
2,480円200g

（税
込2,728円）

（税
込2,948円）

（税
込3,278円）

160g2,480円
120g 2,680円
2,980円200g

160g 1,380円（税
込1,518円）

120g 1,180円（税
込1,298円）

200g

320g 2,680円（税
込2,948円）

160g 1,880円（税
込2,068円）

120g 1,680円（税
込1,848円）

2,180円200g （税
込2,398円）

320g 3,180円（税
込3,498円）

おすすめ！おすすめ！

（税
込330円） 200円（税

込220円） 200円

350円

（税
込220円）

1,200円
（税

込1,320円）

450円
（税

込495円）

（税
込385円）

110円
（税

込121円）

220円
（税

込242円）

220円
（税

込242円）
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自
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ア
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ル
メニュ
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ノ
ン
ア
ル
コ
ー
ル
メニュ
ー

［
レモンサワー
］

［
ソフトドリンク］

花
よ
り
団
子
。と
い
う
こ
と
わ
ざ
が
あ
り
ま
す
。

昔
の
ひ
と
は
花
を
愛
で
な
が
ら

団
子
を
頬
張
っ
た
の
で
し
ょ
う
か
。

美
味
し
い
も
の
を
目
の
前
に
す
る
と

笑
顔
に
な
る
よ
う
に

私
た
ち
が
作
り
上
げ
た

「
花
よ
り
、ハ
ン
バ
ー
グ
。」を
楽
し
ん
で
頂
き
た
い

そ
ん
な
想
い
を
込
め
て

表示価格は全て税込です。写真はイメージです。

※ドライバー・20 歳未満のお客様の飲酒は、固くお断り致します。

※場合により年齢確認をさせていただきます。

ほろ苦レモンと

食感豊かな自家製レモンジュレの

爽やかでキレの良いサワーです。

［ビール］

［ハイボール］

［チューハイ＆サワー］

［梅　酒］

［ワイン］

［ ボトルワイン］

円350

ハンバーグの〆にガーリックライスを
お召し上がりください。

ハンバーグとセットメニューまたは単品ご飯ををご注文の方に限ります。

●花より、和牛ハンバーグ（20g）   
● ガーリックチップ ●塩こしょう  ●  専用タレ

作り方はスタッ
フまで

　　お気軽に

　お声がけ下さ
い！

〆のガーリックライスは目の前でお作りします。

肉汁にガーリックを加えニンニクの香りが
たってきたらハンバーグを入れて炒めます。

ご飯を入れ炒めて、全体がなじんだら、
塩こしょう、専用タレを加えて炒めます。

全体を混ぜ合わせたらできあがり。

塩こしょう専用タレ

ハンバーグガーリック

パクッ！

　

の
、ガ
ー
リッ
ク
ラ
イ
スセッ
ト

し
め

（
セ
ッ
ト
メ
ニ
ュ
ー
ま
た
は
単
品
ご
飯
ご
注
文
の
方
限
定
）

下記のセットがつきます

（税
込385円）

（税
込528円）480円


