
牛タン50gと
  花より、ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

牛タン50gと
 特選和牛ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

ハンバ
ー
グ

牛
タ
ン
と
、

厳
選
さ
れ
た
牛
タ
ン
ス
ラ
イ
ス
と
、

　
　

ハ
ン
バ
ー
グ
を
楽
し
め
る
、
欲
張
り
な
コ
ン
ビ
で
す
。

（税
込1,958円）

（税
込2,178円）

（税
込2,398円）

120g 1,780円
160g 1,980円
2,180円200g

（税
込2,508円）

（税
込2,728円）

（税
込2,948円）

120g 2,280円
160g2,480円
2,680円200g

ハンバ
ー
グ

和
牛

き
す
き
と
、

黒
毛
和
牛「
W
A
G
Y
U
 D
I
A
M
O
N
D
 F
U
J
I
」100
％
使
用

黒
毛
和
牛
の
旨
味
が
詰
ま
っ
た
焼
き
す
き
と
、
ハ
ン
バ
ー
グ
の
セ
ッ
ト
。

さ
っ
と
炙
っ
た
焼
き
す
き
を
濃
厚
な
卵
に
か
ら
め
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

和牛 きすき50gと
  花より、ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

和牛 きすき50gと
 特選和牛ハンバーグ
ハンバーグのサイズをお選びください。

（税
込2,178円）

（税
込2,398円）

（税
込2,618円）

120g 1,980円
160g 2,180円
2,380円200g

（税
込2,728円）

（税
込2,948円）

（税
込3,168円）

120g 2,480円
160g2,680円
2,880円200g

富士山麓で育った黒毛和牛のみを

使った、至高のハンバーグ。

繊細な口溶け、濃厚な旨味をあわせ

持った極上の味わいをお楽しみいた

だけます。

特
選 

和
牛
ハ
ン
バ
ー
グ

黒
毛
和
牛「
W
A
G
Y
U
 D
I
A
M
O
N
D
 F
U
J
I
」100
％
使
用

160g 1,680円（税
込1,848円）

120g 1,480円（税
込1,628円）

1,880円200g （税
込2,068円）

320g 2,780円（税
込3,058円）

おすすめ！

花
よ
り
、ハ
ン
バ
ー
グ

Ａ５黒毛和牛とUS牛を独自のブレン

ドで調合したハンバーグ。

しっかりした肉感と、とろけるような

味わいをあわせ持った唯一無二の

ハンバーグです。

Ａ
５
黒
毛
和
牛
入
り
牛
肉
100
％

160g 1,180円（税
込1,298円）

120g 980円（税
込1,078円）

200g

320g 2,280円（税
込2,508円）

おすすめ！

ハンバーグの〆にガーリックライスを
お召し上がりください。 350円

（税
込385円）

ち
ょい
足
し
カレ
ー

花
よ
り
、

300円

独自開発の「長期熟成させたガラムマ
サラ」など18種の香辛料を独自のブレ
ンドと焙煎で仕込みました。カレーの
味を決める玉ねぎは１０時間以上かけ
て調理し、無添加のソテーオニオンへ
仕上げ贅沢に使用しております。

キセキの出
会い

主役級の
味！

（税
込330円）

花
よ
り魅
惑

の
パルメザンチーズのコクと豊かな味
わいが魅力のチーズソースです。
パルメザン主体にチェダーチーズも
使うことで、より深みに溢れ、ハン
バーグとの相性抜群なチーズソー
スです。

チ
ー
ズ
ソ
ー
ス

或

未ム

200円（税
込220円）

濃厚な卵黄に、イタリア産のトリュ
フ塩で香りをつけた贅沢なソース。
お肉にソースを絡めながら濃厚な
舌触りと上品な風味を是非ご堪能
下さい。

濃
厚

　
　

ソ
ー
ス

200円（税
込220円）

450円
（税

込495円）

セットメニュー単品メニュー

● ご飯    ● スープ 
● サラダ  ● ソフトクリーム
※サラダは濃厚玉子に変更できます
（おかわりはできません）

セットメニュー・
単品メニューは

食べ回しはご遠慮ください。

・ご飯

・スープ

・サラダ

・ソフトクリーム

おかわり自由！

350円
（税

込385円）

110円
（税

込121円）

220円
（税

込242円）

220円
（税

込242円）

　の、ガーリックライスセット
しめ

（セットメニューまたは単品ご飯ご注文の方限定）

・      サーロインステーキ100g

・      焼きすき 50g

・牛タン 50g

・焼きすきと牛タンの盛合せ

ハンバーグと、ごいっしょに。
WAGYU DIAMOND FUJI

WAGYU DIAMOND FUJI
3,480円

1,320円

880円

1,480円

・フランクソーセージグリル

・有頭海老 （１尾）

・広島産牡蠣 （２個）

980円

290円

300円

（税
込3,828円）

（税
込1,452円）

（税
込968円）

（税
込1,078円）

（税
込319円）

（税
込330円）

（税
込1,628円）



400円（440円）

450円（495円）

430円（473円）

・茎わさびの醤油漬け

ちょっとジャンクなキャロットラぺ

・自家製ピクルス

・黒糖そら豆

和牛炙り刺しユッケ

・スモーキーポテトサラダ

・プチカプレーゼ

・柿田川野菜のフリルレタスサラダ

コク旨！鶏レバーのコンフィ

和牛とトマトのアヒージョ

・牛すじの煮込み

・厚切り炙りチャーシュー

・アンチョビポテトフライ

・広島産カキフライ

・和牛炙りにぎり(1貫)

冷たいおつまみ

480円（528円）

380円（418円）

380円（418円）

380円（418円）

980円（1078円）

580円（638円）

580円（638円）

680円（748円）

480円（528円）

980円（1078円）

580円（638円）

680円（748円）

480円（528円）

880円（968円）

440円（484円）

温かいおつまみ

BEER ビール

・静岡麦酒

・プレミアムアルコールフリー

・デュワーズハイボール

・ジンジャーハイボール
・コーラハイボール

・有東木の生わさびサワー
・丸玉園の緑茶（深蒸し茶）割り
・丸玉園の玄米茶入り抹茶割り
・丸玉園の富士和紅茶割り
・レモンサワー
・白ぶどうサワー
・グレープフルーツサワー
・カルピスサワー
・ウーロンハイ

・開運 吟醸（グラス1/2合）

・臥龍梅 純米吟醸（グラス1/2合）

・花の舞 純米吟醸（グラス1/2合）

・コノスル カベルネソーヴィニヨン
・モメサン メルロー
・モメサン シャルドネ
・アスティスプマンテ
・セグラV ブルート レゼルバ
・モエシャンドン

シャトー勝沼フルーツワイン（グラス）

・いちご（ロック・ソーダ・水割り）

・青りんご（ロック・ソーダ・水割り）

・バカルディモヒート
・ベリーカシスモヒート
・グレープフルーツモヒート

・カシスソーダ
・カシスオレンジ

・ウーロン茶
・オレンジジュース
・グレープフルーツジュース
・丸玉園の深蒸し緑茶
・丸玉園の抹茶入り玄米茶
・丸玉園の富士和紅茶

・コカ・コーラ
・ジンジャーエール
・カルピスウォーター
・カルピスソーダ
・白ぶどうジュース
・白ぶどうソーダ

HIGH-BALL ハイボール

SOUR サワー（酎ハイ）

SAKE 静岡の地酒

MOJITO モヒート ALL490円(539円)

WINE ワイン（ハーフボトル）

SOFT DRINK ソフトドリンクALL300円(330円)

1,590円（1,749円）

1,990円（2,189円）

1,990円（2,189円）

2,590円（2,849円）

  3,490円（3,839円）

10,000円（11,000円）

   490円（539円）

490円（539円）

アラカルト  (15:00 ～)

ドリンクメニュー

和牛とトマトのアヒージョ 和牛炙り刺しユッケ

茎わさびの醤油漬け 自家製ピクルス 黒糖そら豆 スモーキーポテトサラダ プチカプレーゼ

ハンバーグご注文のお客様 ※何杯でも1杯

ハンバーグご注文のお客様 ※何杯でも1杯

・ジンジャーモヒート
・オレンジモヒート

CASSIS カシス ALL490円(539円)

・カシスグレープフルーツ
・カシスジンジャー

490円（539円）

390円（429円）

490円（539円）

390円（429円）

290円（319円）

450円（495円）

450円（495円）

490円（539円）

490円（539円）

550円（605円）

520円（572円）

390円（539円）

390円（539円）

390円（539円）

390円（539円）

390円（539円）

650円（715円）

590円（649円）

590円（649円）

う と う ぎ
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